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Ravenna Bianco IGT-IGP�.
Da “Uve Famoso” riconosciute e autorizzate dal 15/06/2009 vitigno 
autoctono a bacca bianca della pianura ravennate, rivalutato dal 
Consorzio il Bagnacavallo e registrato come Rambëla®.
Il Rambëla® extra Brut vino spumante ottenuto da rifermentazione 
in bottiglia per almeno 24 mesi prima della sboccatura. 
Sono consigliati almeno 6 mesi di riposo prima dell’assaggio. 
Colore: giallo paglierino intenso, luminoso, con perlage fine e 
persistente. Odore: spiccata caratteristica aromatica con note di Salvia, 
Sambuco, e crosta di pane. Al gusto: secco, sapido e persistente. 
Abbinamenti: ideale per aperitivi, e per antipasti di carne e tutte le 
pietanze a base di pesce.

White Ravenna IGT-IGP.
Wine made from “Famoso” grape and regulated by the Italian 
legislation in 6/15/2009. Famoso is an indigenous white grape varietal 
of the Ravenna district in Emilia Romagna region, protected and 
regulated by the local Consortium of Bagnacavallo and registered as 
“Rambëla® wine”. Rambela is a sparkling wine Extra Brut processed 
through second fermentation in bottle for at least 24 months before 
disgorgement. It’s recommended to wait for a period of 6 months 
to taste it, after vintage release. Color: intense straw yellow with 
persistent and fine perlage. Olfactory notes: aromatic bouquet with 
typical scent of sage, sambuca flower and bread crust.
Taste: dry, sapid and persistent. Food pairing: perfect as aperitif, meat 
appetizers and seafood and fish courses.

•	 Production area: Fusignano - Ravenna plain sandy-clayey soil
•	 Total dry extract sugar deduced: 2 gr / lt
•	 Grape variety: 100% Uva Famoso
•	 Vineyard surface: Ha 4
•	 Growing system: Spurred cordon
•	 Vine density: 3.000 / Ha
•	 Planting year: 2007
•	 Refining: 24 months of refermentation in bottle before 

degorgement
•	 Serving temperature: 6 - 8° C / 42 - 46 F

Rambëla® Extra Brut
15


